Menu St Sg;&wsbw 52 €

85 € tout compis ( apéiitif, vin, champagne, eau, café)

Mise en bouche:

Mini cveme bulée au foie gras fagen Unne Sephie Pic
Entrnées: 10ct de St Joseph blanc
s siette gourmande (foie gras maisen, maguet et saumon fumé, vevine hemard aguimes...)
Due de ba men (mitlefeuitle au dews saumons et fromage fuais aua herbies, mesclun de salade
et homand poélé déglacé au vinaigre babsamique)
Plats: 10 ct de comnas ou de croze-hesmitage blanc
Rable de lievre farci aux éconces d’erange sauce fagen civet, tagliatelles et mini-légumes

Médaillon de Lotte, cieme petits pois et marilles, purée pomme de tewwe-turffe et mini-tégumes
Emincé de magret de canand 16ti au vin wouge et épices, crick de pemme de tevee et mini-légumes

Jneu dauphineis

Fromages: 5 el de cuozes-hevmitage ouge
Chaud-froid de St Maxcelin et noix, nid de salade
Framage blanc oieme ou coulis de fusits vouges
Dessert: ceupe de champagne
La deuceur exotique sur lit de cveme anglaise et coulis passion

Une bouteille d’eaw minénale et café

Menu élatioré par Qlice Fuentes et Julie Ruel-Gallay




